
Saint Sylvestre

31

JARDIN DE LA GAICHEL

RÉVEILLON

JEUDI DÉCEMBRE

350€
PAR PERSONNE

BOISSONS
INCLUSES

D Î N E R  G A S T R O N O M I Q U E
S O I R É E  D A N S A N T E  |  F E U  D ’ A R T I F I C E

RÉSERVATIONS :  DOMAINE@GAICHEL.LU



31
JARDIN DE LA GAICHEL

JEUDI DÉCEMBRE

350€
PAR PERSONNE

BOISSONS
INCLUSES

A s s o r t i m e n t  d ’ a m u s e  b o u c h e
* *

H u î t r e  c h a u d e  g r a t i n é e ,  
s a b a y o n  a u  c h a m p a g n e  e t  t o m b é e  d ’ é p i n a r d

* *
 C a r p a c c i o  d e  S a i n t -  J a c q u e s  à  l a  t r u f f e ,  

J e u n e  p o u s s e  d e  m â c h e  e t  p o m m e s  d e  t e r r e  s o u f f l é e
* * *

 F o i e  g r a s  c h a u d ,  
c o i n g  c a r a m e l i s é  e t  f l a m b é  à  l ’ a r m a g n a c

* * *
 F i l e t  d e  s a i n t -  p i e r r e  r ô t i ,  

f l e u r  d e  c o u r g e t t e  f a r ç i e
b i s q u e  d e  h o m a r d ,  p e r l e  d e  l é g u m e s

* * *
 F i l e t  d e  b œ u f  g r i l l é ,  

p u r é e  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  à  l a  t a r t u f a t a
 p e t i t s  p o i s  g l a c é s  e t  j u s  d e  b œ u f  c o r s é

* * *
F e u  d ’ a r t i f i c e  d ’ a g r u m e s

c r è m e  d e  c i t r o n  v e r t ,  
c o n f i t u r e  d ’ o r a n g e  a m è r e

s u p r ê m e s  d e  p a m p l e m o u s s e
m e r i n g u e  c r o q u a n t e ,  s o r b e t  k a l a m a n s i

RÉSERVATIONS :  
DOMAINE@GAICHEL.LU
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	Assortiment d’amuse bouche
	**
	Huître chaude gratinée,
	sabayon au champagne et tombée d’épinard
	**
	Carpaccio de Saint- Jacques à la truffe,
	Jeune pousse de mâche et pommes de terre soufflée
	***
	Foie gras chaud,
	coing caramelisé et flambé à l’armagnac
	***
	Filet de saint- pierre rôti,
	fleur de courgette farçie
	bisque de homard, perle de légumes
	***
	Filet de bœuf grillé,
	purée de pommes de terre à la tartufata
	petits pois glacés et jus de bœuf corsé
	***
	Feu d’artifice d’agrumes
	crème de citron vert,
	confiture d’orange amère
	suprêmes de pamplemousse
	meringue croquante, sorbet kalamansi
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	350€


